
M E N U  À  6 0 €

A  L A  C A R T E

12 gros escargots de
Bourgogne en coquille : 14€

Aumonière de saumon garnie
de salade de crabe : 14€

Cassolette de St Jacques By
Poivre & Sel : 18€ 

½ langouste 300gr et ses
mayonnaises : 40€

Pavé de turbot sauce
champagne et morilles,
mousseline de légumes et
pommes fondantes : 30€

Ballotine de pintade farcie
pomme et raisin, sauce au foie
gras, écrasé de pommes de
terre à la truffe et mousseline
de légumes : 30€ 

Plateau de fruits de mer sur
demande

Menu fêtes de fin
d’année 2024

Entrée au choix

Apéritif

Plat au choix

Gravlax de saumon et saumon fumé de Norvège,
blinis et sauce à l'aneth 

- ou -
Foie gras de canard mi-cuit, poire pochée au vin,

oignons confits et pain d'épices

1 bouchée foie gras/raisin 
1 navette saumon fumé/crème citron 

1 verrine mangue/crevettes

Pavé de turbot sauce champagne et morilles ,
mousseline de légumes et pommes fondantes 

- ou -
Ballotine de pintade farcie pomme et raisin, sauce
au foie gras , écrasé de pomme de terre à la truffe

et mousseline de légumes 

Pour le 24/25 et 31 Décembre 2024
Date limite de commande 18/12 pour le 24 et 25/12,

et le 26/12 pour le 31/12. 
Livraison 20€. Paiement chèque et espèces

Dessert
Dôme chocolat / mandarine 
ou Bavarois aux fruits rouges 


